
A P E R I T I F E M P F E H L U N G

Crémant d‘Alsace „PFAFF“

Brut Blanc de Blancs AOC 0,1 L (5) 6 

Erdbeerbowle HAUSGEMACHT

Zitronenmelisse, Kessler Sekt Gold 0,2 L (5) 6,5 

Holunderblüten-Zitronenverbene-Essenz ALKOHOLFREI

Thomas Henry Tonic Water 0,25 L ( 1 0 ) 4,5 

M E N U

Ceviche von der Lachsforelle FORELLENZUCHT MAYER, LIPPERTSREUTE

Limette, Tomate, Avocado, Kräuter, Maisbrot

Hähnchen-Lavendel-Schaumsuppe 

Zucchini, gezupftes Hähnchenfleisch

Geschmorte Büffelbäckchen FAIRFLEISCH

Gartenkräuterjus, Zucchininudeln, Pastinaken-Kartoffelpüree

Dessertvariation

In 3 Gängen ohne Suppe 42 

In 4 Gängen 47 

Über die in unseren Gerichten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne mündlich oder auf unserer speziellen 
Karte für Allergiker Auskunft. Eine Legende zur Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 1 der Getränkekarte. 

ALTHE IM

1 9 .  J U N I  2 0 2 1

€

S O M M E R - E M P F E H L U N G

Holunderblütenschorle HAUSGEMACHT

mit Zitrone und Eis 0,4 L 3,5

Großer bunter Babyleafsalat

marinierte Miesmuscheln & Krabben, Paprika, Tomate, 

Bohnen, Radieschen, Croûtons 16,5

als Vorspeise 10,5



V O R P S P E I S E N

Ceviche von der Lachsforelle FORELLENZUCHT MAYER, LIPPERTSREUTE 12,5 

Limette, Tomate, Avocado, Kräuter, Maisbrot 

Zart gegarte Büffelzunge FAIRFLEISCH 9,5 

Kapern-Zitronen-Schmand, Paprika-Bohnen-Salat, Buchweizen

Sauer eingelegter Heggelbacher Käse HOFKÄSEREI HEGGELBACH 10,5 

Radieschen, Gurken, Babyleafsalate, Crostinis

Hähnchen-Lavendel-Schaumsuppe 6,5 

Zucchini, gezupftes Hähnchenfleisch 

Kleiner grüner Beilagensalat 4,5 

Gurke, Kirschtomaten, Parmesan

Gegril ltes Entrecôte (ca. 180g) FAIRFLEISCH 28,5 

hausgemachte BBQ-Sauce, Spargel-Mandel-Salat, Ofenkartoffeln

„Salt imbocca alla romana“ vom Schweinerücken ERZEUGERGEM. SCHWÄBISCH HALL 21 

grüner Salat, Überlinger Bandnudeln

Rosa gebratenes Lammfilet 28 

Portweinsössle, Blattspinat, Kartoffelgratin

Lachsfi let im Pergament 23 

Fenchel-Rosa-Pfeffer-Marinade, Linsensalat mit Tomate & Paprika

Gebratene Fischfilets FORELLE, BODENSEEFELCHEN & SAIBLING 24,5 

Blattspinat, Kartoffelgratin

Gegril lter grüner Spargel 16,5 

Zitronen-Kräuter-Schmelze, pochiertes Rickertsweiler Ei, Parmesanpolenta

H A U P T G E R I C H T E

D E S S E R T S

Kleine Crème brûlée & Espresso 4,5 

„Affogato“ – Espresso doppio & 1 Kugel Vanilleeis 4,5 

Bioland Eis- & Fruchtsorbets PEPPE GELATO / RODDEWIG je Kugel 2 / 2,5 

Schoko / Vanille / Walnuss / Zitrone / Mango / Cassis

„Vacherin glacé“ GEEISTE BAISER-MOUSSE 6,5

mit Aprikosen

Quarkküchle mit marinierten Erdbeeren & kalter Zabaglione 6,5 

€


