
A P E R I T I F E M P F E H L U N G

Crémant d‘Alsace „PFAFF“ ( 5 ) 6 

Brut Blanc de Blancs AOC 0,1 L

Blaubeer-Lavendel-Bowle OBSTHOF MARQUART (5) 7,5 

mit Kessler Sekt Gold aufgegossen 0,15 L

Holunderblüten-Zitronenverbene-Essenz ALKOHOLFREI (10) 4,5 

Thomas Henry Tonic Water 0,25 L

Holunderblütenschorle HAUSGEMACHT 3,5

mit Zitrone und Eis 0,4 L

M E N U

Ceviche von der Lachsforelle

Limette, Tomate, Maiscrème, Kräuter, Cashewkuchen

„Gazpacho“

Olivenöl, Knoblauchcroûtons

Geschmorte Rehkeule ALTHEIMER JAGD

Johannisbeerjus, Blumenkohl-Petersilien-Salat, Überlinger Bandnudeln

Dessertvariation

In 3 Gängen ohne Suppe 42 

In 4 Gängen 47 

Über die in unseren Gerichten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne mündlich oder auf unserer speziellen 
Karte für Allergiker Auskunft. Eine Legende zur Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 1 der Getränkekarte. 

ALTHE IM

2 3 . J U L I  2 0 2 1

€

K L E I N E  S O M M E R K A R T E

Gegril ltes Schweinerückensteak ERZEUGERGEM. SCHWÄBISCH HALL

Kräuter-Nussbutter, Pommes frites 18,5

Großer bunter Babyleafsalat

zweierlei geräucherte Fische, Meerrettichschmand, Kirschtomaten, Crostini 15,5



V O R P S P E I S E N

Ceviche von der Lachsforelle 12,5 

Limette, Tomate, Maiscrème, Kräuter, Cashewkuchen

Gebratene Lammleber SCHÄFEREI GULDE 9,5 

Salatbouquet, Fenchel-Apfel-Ragout, Senfzwiebeln, Croûtons

Zwei kleine Eier im Glas ANDREAS HÜHNER 8,5 

Parmesan, Olivenöl, Frühlingslauch, Tomate, Paprika, Crostini

„Gazpacho“ 6,5

Olivenöl, Knoblauchcroûtons

Kleiner grüner Beilagensalat 4,5 

Kirschtomaten, Ofenpaprika, Pecorino

Gegril ltes Rindersteak von der Hochrippe (ca. 180g) FAIRFLEISCH 26,5 

Romesco, Thymianzucchini, Kräuterpommes

„Salt imbocca alla romana“ vom Schweinerücken ERZEUGERGEM. SCHWÄBISCH HALL 21 

grüner Salat, Überlinger Bandnudeln

Rosa gebratenes Lammfilet 28 

Portweinsössle, Blattspinat, Kartoffelgratin

Gebratene Lachsfilet-Tranchen 23 

Ingwer-Frühlingslauch-Öl, Kaffir-Ofentomaten, Erdnussreis

Gebratene Fischfilets FORELLE, BODENSEEFELCHEN & SAIBLING 24,5 

Blattspinat, Kartoffelgratin

„Indische Vielfalt“ 14,5 

Linsendal, Joghurt, Ofenblumenkohl, Mangochutney, Spinat, Erdnüsse

H A U P T G E R I C H T E

D E S S E R T S

Kleine Crème brûlée & Espresso 4,5 

„Affogato“ – Espresso doppio & 1 Kugel Vanilleeis 4,5 

Bioland Eis- & Fruchtsorbets PEPPE GELATO / RODDEWIG je Kugel 2 / 2,5 

Schoko / Vanille / Haselnuss / Zitrone / Mango / Cassis

„Vacherin glacé“ GEEISTE BAISER-MOUSSE 6,5

mit Aprikosen

Frische Lippertsreuter Beeren OBSTHOF MARQUART 7,5 

Holunderblütenquark, Vanillebiskuit, karamellisierte Mandelstifte

€


