
A P E R I T I F E M P F E H L U N G

Crémant d‘Alsace „PFAFF“ (5) 6,5

Brut Blanc de Blancs AOC 0,1 L

Sophia Loren Spritz (5)  7,5

Ramazzotti Rosato, Kessler Sekt Gold, Soda, Basilikum 0,15 L

„Tropische Minze“ ALKOHOLFREI 3,5

Minztee, Ananassaft, Bitter Lemon, Melonenwürfel 0,15 L

M E N U

„Spicy Zander“

cremige Reisbällchen, Sesam-Shiitake, Chinakohl, Frühlingslauch

Gurken-Buttermilch-Kaltschale HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Dill, Olivenöl, Vollkornkrüstchen

Gegril ltes Secreto vom Strohschwein FAIRFLEISCH

rote Zwiebel, Rucola, Spargel, Blumenkohl-Zitronen-Püree

Dessertvariation

In 3 Gängen ohne Suppe 37,5 

In 4 Gängen 43

Über die in unseren Gerichten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne mündlich oder auf unserer speziellen 
Karte für Allergiker Auskunft. Eine Legende zur Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 1 der Getränkekarte. 

ALTHE IM

2 4 .  J U N I  2 0 2 2

€

Holunderblütenschorle HAUSGEMACHT 3,5

mit Zitrone & Eis 0,4 L



V O R P S P E I S E N

„Spicy Zander“ 11

cremige Reisbällchen, Sesam-Shiitake, Chinakohl, Frühlingslauch

Handgeschnittenes Rindertatar FAIRFLEISCH 13

Chili-Knoblauch-Öl, Schalotten, Gurke, Kräuter, Pinienkerne

Dies & Das von Spargel,  Scamorza & Gartenkräuter 10

Küchle / Gratiniert / Espuma

Gurken-Buttermilch-Kaltschale HOFGUT RENGOLDSHAUSEN 6,5

Dill, Olivenöl, Vollkornkrüstchen

Bunte Babyleafsalate 5,5 

körniges Senfdressing, Joghurt-Gurke, Zitronenei, Pfeffercrôutons

Boeuf Provençale FAIRFLEISCH 25

geschmorte Rindfleischwürfel, Tomaten-Kräuter-Jus, 

Brokkoli, Zucchini, Kartoffelstampf

„Salt imbocca alla romana“ von der Schweinehüfte FAIRFLEISCH 19,5

mit Kartoffelgratin (plus kleiner Salat: 24,5 €)

Rosa gebratenes Lammfilet 29,5 

Portweinsössle, Blattspinat, Kartoffelgratin

Gegril ltes Lachsforellenfi let 26

Paprika-Spinat-Bulgur im Tomatensud, knusprige Kichererbsen

Gefüllte Zucchiniringe HOFGUT RENGOLDSHAUSEN 15

Quinoa, Erbsen, Salbei, Kapern, gratinierte Kirschtomaten, Joghurt

Frische Strozzapreti ÜBERLINGER NUDELMANUFAKTUR 14,5

cremiger Gartenkräutersud, Shiitake, Fenchel, Tomate, Mandelblätter, Pecorinospäne

H A U P T G E R I C H T E

D E S S E R T S

Kleine Crème brûlée & Espresso 4,5 

„Affogato“ – Espresso doppio & 1 Kugel Vanilleeis 4,5 

Bioland Eis- & Fruchtsorbets PEPPE GELATO je Kugel 2,5 

Schoko / Vanille / Haselnuss / Zitrone / Waldfrucht

Fruchtige Erdbeermousse 7

marinierte Erd- & Heidelbeeren, Meringue

Kleines Himbeer-Orangen-Türmchen 7,5

Orangen-Mandel-Hippe, Vanillecrème, frische Himbeeren

€


