
A P E R I T I F E M P F E H L U N G

Crémant d‘Alsace „PFAFF“

Brut Blanc de Blancs AOC 0,1 L 6,5 

Würziger Pflümlil ikör

mit Kessler Sekt Gold aufgegossen 0,1 L 5,5

Coldbrew Tonic ALKOHOLFREI

kaltgebrühter Espresso, Tonic Water, Heidelbeersirup 0,1 L 3,5

Über die in unseren Gerichten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne mündlich oder auf unserer speziellen 
Karte für Allergiker Auskunft. Eine Legende zur Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 1 der Getränkekarte. 

ALTHE IM

2 5 .  N O V E M B E R  2 0 2 2

€

M E N U

Cremiger Lachs

Heggelbacher Alpkäse Küchle, Pfeffergurken, gepickelte rote Zwiebel, süßer Apfel

Brühe von der Salemer Freilandgans AUENHOF

Karotte, Lauch, Gänseklein

Wildschweinbraten ALTHEIMER JAGD

Preiselbeeren, gebratener Brokkoli, hausgemachte Serviettenknödel

Dessertvariation

In 3 Gängen ohne Suppe 41 

In 4 Gängen 46,5



V O R S P E I S E N

Cremiger Lachs

Heggelbacher Alpkäse Küchle, Pfeffergurken, 

gepickelte rote Zwiebel, süßer Apfel 11

„Pilzbeet“ KULTURPILZE LUDWIGSHAFEN

Blätterteigzaun, Burrataboden, Fenchel, Staudensellerie, 

Silberzwiebeln, Bodenseepilze 12

San Daniele Schinken

Senflinsen, Demeter-Rettich, Eisbergsalat, Zitronen-Mayo 9,5

Brühe von der Salemer Freilandgans AUENHOF

Karotte, Lauch, Gänseklein 6,5

Horgenzeller Ackersalat 

Rote Bete, glasierte Maronen, Zitronenfeta 7,5

Rosa gebratenes Lammfilet

Portweinsössle, Blattspinat, Kartoffelgratin 29,5

Gegril lte Freiland-Maishähnchenbrust LABEL ROUGE

grünes Tomatenchutney, Soja-Brokkoli, Reis, Fried Garlic 25

Paniertes Schnitzel von der Schweinehüfte FAIRFLEISCH

Zitronen-Kapern-Mayonnaise, Pommes frites (plus Ackersalat: 25) 18,5

Gebratenes Zanderfi let

cremiges Wodka-Lauchgemüse, Pfannkuchen mit Kräuterseitling, Walnuss 26,5

Demeter-Knollengemüse im Schwarzbiersud HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

gebratene Shiitake, hausgemachte Serviettenknödel, cremiger Ackersalat 16,5

Pochiertes Ei im Miso-Dashisud SCHWARZWALDMISO

Kapern-Petersilien-Öl, Demeter-Blumenkohl aus dem Ofen, Walnuss-Quinoa 17

H A U P T G E R I C H T E

D E S S E R T S

Kleine Crème brûlée & Espresso 4,5 

„Affogato“ – Espresso doppio & 1 Kugel Vanilleeis 5 

Bioland Eis- & Fruchtsorbets PEPPE GELATO 

Schoko / Vanille / Haselnuss / Zitrone / Waldfrucht je Kugel 2,5 

„Trianon“ FRANZÖSISCHE SCHOKOSCHNITTE

Schokomousse, Knusper-Praliné, Macaron-Biskuit-Boden 7

„Zimtstern“

Mandelstern, geflämmtes Baiser, Zimtparfait 8,5

€


