
A P E R I T I F E M P F E H L U N G

Crémant d‘Alsace „PFAFF“

Brut Blanc de Blancs 0,1 L 6,9

„Negroni Sbagliato“ ERFRISCHENDE ABWANDLUNG DES KLASSIKERS

Campari, roter Wermut, Löwen Edition Sekt 0,1 L 7,5

Mango-Shrub ALKOHOLFREI

hausgemachte Basis aus Crowdfarming-Mango, Minze & Apfelessig, 

aufgegossen mit alkoholfreiem Sekt 0,1 L 6

Holunderblütenschorle HAUSGEMACHT

mit Zitrone und Eis 0,4 L 4,5

Über die in unseren Gerichten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne mündlich oder auf unserer speziellen Karte für 
Allergiker Auskunft.  Eine Legende zur Kennzeichnung der Zusatzstoffe f inden Sie auf Seite 1  der Getränkekarte. 
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„à la niçoise“ HONEST CATCH

Lachsrillette, gegrillte Zucchini, zweierlei Tomate, Estragon-Ei, Zitrone

Gelbe Tomatensuppe HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Kräuteröl, Parmesanschmand

Gegrilltes „Flat Iron“ Rindersteak (ca. 160 g) FAIRFLEISCH

Zucchini-Tomaten-Gemüse, Demeter-Kürbis-Stampf

Dessert nach Wahl

In 3 Gängen ohne Suppe 48,5 

In 4 Gängen 55,5



V O R S P E I S E N

„à la niçoise“ HONEST CATCH 

Lachsrillette, gegrillte Zucchini, zweierlei Tomate, Estragon-Ei, Zitrone 14,5

Linzgauer Bauernsalat HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Überlinger Wassermelone & Gurke, Heggelbacher Halloumi, schwarze Oliven 13,5

Mezze FÜNFERLEI

Karotten-Minz-Salat, Gurkenjoghurt, Paprika-Walnuss-Dip, Sesamfeta, Auberginen 14

Bunte Blattsalate

mediterranes Dressing, Demetertomaten, Balsamicozwiebeln, 

Ricotta, geröstete Mandeln 13

Gelbe Tomatensuppe HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Kräuteröl, Parmesanschmand 8,5

Rosa gebratenes Lammfilet

Portweinsössle, Blattspinat, Kartoffelgratin 32

Saltimbocca vom Strohschwein FAIRFLEISCH

Ofenzucchini & Kartoffelgratin 26

Menühauptgang 28,5

Zart gegartes Saiblingsfilet

Zitronenverbene-Gurken-Marinade, Gurkengemüse, weißes Bohnenpüree 29

Frische Strozzapreti ÜBERLINGER NUDELMANUFAKTUR

Pesto calabrese (Ricotta, Schalotte, Paprika), Kirschtomaten, Zucchini, Walnuss 21

„Jambalaya“

kreolischer Gemüseeintopf (Karotte, Staudensellerie, Paprika, Kidneybohnen)

mit Duftreis und gerösteten Mandel-Tofustücken 20,5

H A U P T G E R I C H T E

D E S S E R T S

Mirabellenclafoutis

bretonische Sandkekse, Mirabellen, Vanilleeis 11,5

„Brombeer-Göttin“

Brombeer-Wackelpudding, frische Brombeeren, Vanillesahne, Schoko-Streusel 9,5

Kleine Crème brûlée & Espresso 6 

„Affogato“ – Espresso doppio & 1 Kugel Vanilleeis 6

Bioland-Eis & Fruchtsorbets 

Schoko / Vanille / Himbeere / Zitrone je Kugel 2,8 

€


