APERITIF

Crémant d’Alsace -PFAFF”
Brut Blanc de Blancs 0,1 L 7

~.Luna Rosso”
Kombucha, Aperol, Campari, Soda 0,15 L 6,9

Gin Fizz ALKOHOLFREI

Senft SEELUFT Gin 0.0%, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda 0,13 L 6,5

WEINEMPFEHLUNG

Franz Arthur” Cuvée SCHLOSS RHEINBURG, GAILINGEN, HOCHRHEIN

Sauvignon Blanc, WeiBburgunder & Chardonnay
frisch, fruchtig, spritzig

.passend zum Wolfsbarsch 0,1L 59
und zu den Kurbisspalten” 0,2 L 10,9
0,75 L 37
MENU

Zart gegarter Zitronen-Lachs BIO-LACHS, IRLAND
Krauterjoghurt, Mandel-Blumenkohl,

Staudensellerie, Kapern & Rosinen

Orientalische Klrbis-Karotten-Suppe RENGOLDSHAUSEN

Polenta-Sesam-Wurfel, Gartenkrauter

Gegrillte Freiland-Entenbrust FERMIERS LANDAIS
Soja-Orangen-Lack, mariniertes Weil3kraut,
schwarze Gemuse-Curry-Linsen

Dessert nach Wahl

ﬂj{? ¢ In 3 Gangen ohne Suppe 51
g/ift In 4 Gangen 58

24. OKTOBER 2025

Uber die in unseren Gerichten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir lhnen gerne mindlich Auskunft.



VORSPEISEN

Zart gegarter Zitronen-Lachs BIO-LACHS, IRLAND
Krauterjoghurt, Mandel-Blumenkohl,

Staudensellerie, Kapern & Rosinen

Gegrillter Ravensburger Rduchertofu SOMATORU
Klrbis-Zucchini-Salat, Senfvinaigrette, gepickelte rote Zwiebeln,
gerostete Walnusse, Krauter

Bodensee Shiitake aus dem Ofen KULTURPILZE BODENSEE

Buchweizen, Kokosjoghurt, Birne, Gurke, Misodressing

.Caesar Salad”
Demeter-Romanasalat, Caesardressing, Kirschtomaten,

geschmortes Hahnchen, Cro(tons

Orientalische Kurbis-Karotten-Suppe HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Polenta-Sesam-Wurfel, Gartenkrauter

HAUPTGERICHTE

Rosa gebratenes Lammfilet

Portweinsossle, Blattspinat, Kartoffelgratin

Cordon bleu von der Schweinehfte FAIRFLEISCH

Preiselbeeren, Pommes frites oder Kartoffelgratin
MenUhauptgang

Gebratenes, knuspriges Wolfsbarschfilet
Birne-Bohne-Speck, Kartoffelstampf

Geschmorte orientalische Klrbisspalten HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Datteltopping, Krautsalat mit GewlrznUssen, weiBes Bohnen-Hummus

Frische Strozzapreti aus dem Felsbrockenlaib HOFKASEREIHEGGELBACH

Bodenseepilz-Zwiebel-GemUise, WeiBbrotknusper

DESSERTS

.Quitten-Crumble”

geschmorte Quitten, Streusel, zweierlei Maronen

Dunkle Mousse au chocolat

Karamellsauce, luftiger Keks, gerostete ErdnUsse
Kleine Créme bralée & Espresso
Affogato” - Espresso doppio & 1 Kugel Vanilleeis

Eis & Fruchtsorbets GELAC. LUDWIGSHAFEN

Vanille / Schoko / Himbeere / Birne-Kardamom

je Kugel

16,5

14

15

14

9,5

32

26,5

29

29,5

23

24

10

10

6,5



