
A P E R I T I F

Crémant d‘Alsace „PFAFF“

Brut Blanc de Blancs 0,1 L 7

„Luna Rosso“ 

Kombucha, Aperol, Campari, Soda 0,15 L 6,9

Gin Fizz ALKOHOLFREI

Senft SEELUFT Gin 0.0%, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda 0,13 L 6,5

Über die in unseren Gerichten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne mündlich Auskunft.  

2 4 .  O K T O B E R  2 0 2 5

M E N Ü

Zart gegarter Zitronen-Lachs BIO-LACHS, IRLAND

Kräuterjoghurt, Mandel-Blumenkohl, 

Staudensellerie, Kapern & Rosinen

Orientalische Kürbis-Karotten-Suppe RENGOLDSHAUSEN

Polenta-Sesam-Würfel, Gartenkräuter

Gegril lte Freiland-Entenbrust FERMIERS LANDAIS

Soja-Orangen-Lack, mariniertes Weißkraut, 

schwarze Gemüse-Curry-Linsen

Dessert nach Wahl

In 3 Gängen ohne Suppe 51

In 4 Gängen 58

W E I N E M P F E H L U N G

„Franz Arthur“ Cuvée SCHLOSS RHEINBURG, GAILINGEN, HOCHRHEIN

Sauvignon Blanc, Weißburgunder & Chardonnay

frisch, fruchtig, spritzig

„passend zum Wolfsbarsch 0,1 L 5,9

und zu den Kürbisspalten“ 0,2 L 10,9

0,75 L 37



V O R S P E I S E N

Zart gegarter Zitronen-Lachs BIO-LACHS, IRLAND

Kräuterjoghurt, Mandel-Blumenkohl, 

Staudensellerie, Kapern & Rosinen 16,5

Gegril lter Ravensburger Räuchertofu SOMA TOFU

Kürbis-Zucchini-Salat, Senfvinaigrette, gepickelte rote Zwiebeln, 

geröstete Walnüsse, Kräuter 14

Bodensee Shiitake aus dem Ofen KULTURPILZE BODENSEE

Buchweizen, Kokosjoghurt, Birne, Gurke, Misodressing 15

„Caesar Salad“

Demeter-Romanasalat, Caesardressing, Kirschtomaten, 

geschmortes Hähnchen, Croûtons 14

Orientalische Kürbis-Karotten-Suppe HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Polenta-Sesam-Würfel, Gartenkräuter 9,5

Rosa gebratenes Lammfilet

Portweinsössle, Blattspinat, Kartoffelgratin 32

Cordon bleu von der Schweinehüfte FAIRFLEISCH

Preiselbeeren, Pommes frites oder Kartoffelgratin 26,5

Menühauptgang 29

Gebratenes, knuspriges Wolfsbarschfilet

Birne-Bohne-Speck, Kartoffelstampf 29,5

Geschmorte orientalische Kürbisspalten HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Datteltopping, Krautsalat mit Gewürznüssen, weißes Bohnen-Hummus 23

Frische Strozzapreti aus dem Felsbrockenlaib HOFKÄSEREI HEGGELBACH

Bodenseepilz-Zwiebel-Gemüse, Weißbrotknusper 24

H A U P T G E R I C H T E

D E S S E R T S

„Quitten-Crumble“

geschmorte Quitten, Streusel, zweierlei Maronen 10

Dunkle Mousse au chocolat

Karamellsauce, luftiger Keks, geröstete Erdnüsse 10

Kleine Crème brûlée & Espresso 6,5 

„Affogato“ – Espresso doppio & 1 Kugel Vanilleeis 7

Eis & Fruchtsorbets GELAO, LUDWIGSHAFEN

Vanille / Schoko / Himbeere / Birne-Kardamom je Kugel 3,5 

€


