
A P E R O

Crémant d‘Alsace “PFAFF“ 

Brut Blanc de Blancs AOC 0,1 L 7

„Wermut Spritz“ NOILLY PRAT

Rosé Wermut, Löwen Sekt, Orange 0,15 L 7,5

„Zitronen-Basilikum Spritz“ ALKOHOLFREI

alkoholfreier Sekt, Soda, Zitronen-Basilikum-Reduktion 0,15 L 6,5

Kombucha (Hopfen / Maracuja) ERFRISCHERLING, OSTALB

die alkoholfreie Erfrischung mit geringer Süße 0,33 L 5,5

Holunderblütenschorle HAUSGEMACHT

Holunderblütensirup, Zitronensaft, Soda 0,4 L 4,9

Über die in unseren Gerichten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne mündlich Auskunft.  
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Lippertsreuter Lachsforellen-Matjes FORELLENZUCHT MAYER

gepickelte Gurke, Apfel, Frühlingslauch, 
Kapernjoghurt, Mandel-Eiweiß

Mediterrane Fischsuppe
Kräuter, Tomate, Zucchini, Fenchel

Freiland „Pollo Fino“ aus dem Ofen FERMIERS LANDAIS

Zwiebelsud, Antipastigemüse, Kräuter-Couscous

Dessert nach Wahl

In 3 Gängen ohne Suppe 49,5
In 4 Gängen 56,5

W E I N E M P F E H L U N G

2025 Chardonnay „Von den blauen Bergen“ AUFRICHT, MEERSBURG, BODENSEE

Salzig, mineralisch und pur. Die leichte Trübung gibt
Textur und Griffigkeit. Perfekter Sommer - Chardonnay. 0,1 L 6 

0,2 L 11,2
0,75 L 38 



Lippertsreuter Lachsforellen-Matjes FORELLENZUCHT MAYER

gepickelte Gurke, Apfel, Frühlingslauch, 
Kapernjoghurt, Mandel-Eiweiß 17

Tatar von der Rinderhüfte FAIRFLEISCH

Antipastigemüse, Basilikumpesto, Rucola, Limettenchili 17,5

„Tom & Rico“ 
gebratene gelbe Ochsenherztomate, Kräuter-Kirschtomaten, 
Ricottacrème, Ricotta salata, geröstetes Knoblauchbrot 15

Bunte Blattsalate HOFGUT RENGOLDSHAUSEN

Kräuter-Feta, Überlinger Wassermelone, Gurke, Kürbiskerne 13

Mediterrane Fischsuppe
Kräuter, Tomate, Zucchini, Fenchel 9,5

V O R S P E I S E N

Rosa gebratenes Lammfilet
Portweinsössle, Blattspinat, Kartoffelgratin 32

Saltimbocca vom Strohschwein FAIRFLEISCH

Zucchini-Paprika-Gemüse, Kartoffelgratin 28,5

Gegrilltes “Flat Iron“ Rindersteak FAIRFLEISCH

hausgemachte Kräuterbutter, Pommes frites 31

Menühauptgang 28

Gebratenes Lachsfilet NACHHALTIGE ZUCHT, SCHOTTLAND

Basilikum-Burrata-Crème, Brotsalat (Tomate, Paprika, Pfirsich) 31,5

Überlinger Strozzapreti ÜBERLINGER NUDELMANUFAKTUR

„Cacio e Pepe“-Butter, Salbei-Paprika-Zucchini-Gemüse, 
geröstete Hanfsamen 22,5

Cremiger Feta aus dem Ofen
Aprikosenchutney, gegrillte gelbe Ochsenherztomaten, 
Gurken-Kräuter-Cous-Cous 23,5

H A U P T G E R I C H T E

D E S S E R T S

Kokos-Panna-Cotta
Überlinger Wassermelone (geeist & frisch), geröstete Cashewkerne 8,5

Clafoutis „Melba“ OBSTHOF MARQUART

Pfirsichclafoutis, pochierter Pfirsich, Himbeeren, Vanillesauce 10

Kleine Crème brûlée & Espresso 6,5 

„Affogato“ – Espresso doppio & 1 Kugel Vanilleeis 7

Eis & Fruchtsorbets GELAO, LUDWIGSHAFEN

Vanille / Pistazie (Vegan) / Hibiskus-Limette je Kugel 3,5 


